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Введение
Мы живем в селе, и родители помимо работы занимаются сельским хозяйством. У нас есть утки, козы, пони и курочки. Вот именно о курочках и пойдёт речь. Год назад родители купили цыплят породы Ухейилюй, потому что кур такой породы у нас еще не было. Вся семья дружно принялись за ними ухаживать. Цыплята быстро подросли и превратились в красивых курочек. Мы с нетерпением ждали, когда же наши курочки начнут нести яйца. И вот это случилось! Но яйца оказались не белыми и не коричневыми, как обычно это бывает, они оказались зелеными! Тогда у меня и возник вопрос: «От чего зависит цвет скорлупы яйца у курицы?». Я предположил, что цвет яиц не зависит от питания, и мама предложила проверить это. А заодно мы решили пронаблюдать за цветом желтка куриного яйца, как меняется его яркость и от чего она зависит.
Актуальность работы заключается в том, что многие люди в своих подсобных хозяйствах разводят домашнюю птицу. Многие, как и мы, хотят иметь непросто несушек, а красивых или даже экзотических кур, которые несут яйца необычного цвета.
Именно поэтому у меня возникла необходимость изучить данный вопрос.
Куриные яйца действительно имеют различные оттенки скорлупы. Чаще она белая, бежевая и коричневата, но встречаются и голубая, зеленая и даже розовая. От чего же зависит цвет скорлупы? Мы решили в этом разобраться.
Цель работы: исследование условий и факторов, влияющих на цвет яичной скорлупы и яркость желтка куриного яйца.
Гипотеза: условия содержания и кормление не влияют на цвет скорлупы куриного яйца, а влияют только на яркость желтка.
Объект исследования: куры Юрловской голосистой, Бентамки Брама, Ухейилюй и Ливенской ситцевой пород.
Предмет исследования: яйцо
исследовать химический состав яйца и его строение, влияние содержания и   разнообразия кормов на цвет скорлупы и яркость желтка куриных яиц
Задачи:
· изучить литературу по данной теме;
· выяснить отношение людей к яйцу в прошлом;

· исследовать химический состав и строение яйца;
· пронаблюдать влияет ли разнообразием кормов и условия содержания на цвет скорлупы и яркость желтка куриного яйца куриного яйца;
· выяснить влияет ли цвет яичной скорлупы на качество продукта

· выяснить, влияет ли цвет скорлупы на ее хрупкость;

· вести дневник наблюдения;

· провести опыты, демонстрирующие разные свойства куриного яйца и скорлупы.
Методы исследования: наблюдение, обработка литературных данных, эксперимент, сравнение, опыт.

Глава 1. Методика исследований

Своё исследование я начал с того, что изучил, как относились люди к яйцу в далеком прошлом.

Когда-то, очень давно древние люди считали яйцо началом Вселенной. Считалось, что из яйца родился мир, который нас окружает. Яйцо являлось символом начала сознательной жизни. Славяне считали яйцо символом плодородия земли и символом начала весны. А в Древнем Риме существовал обычай каждую трапезу начинать с яйца. Обычай был так распространен, что выражение "от яйца" приобрело новое значение, стало поговоркой со смыслом "начинать что-то сначала". Я узнал так же, что славяне расписывали яйца еще в древние времена. Так люди выражали свои представления о вселенной. Писанки приносили в дар богам и дарили друг другу в первый день нового года и в день рождения.

Когда появилось христианство, у расписных яиц появилось новое значение. Они стали символом главного праздника христиан - Пасхи, символизируя воскресение Христа. Именно яйцо – первое, чем разговляются по окончанию Великого поста и то, чем обмениваются во время празднования Пасхи.

Если рассматривать строение куриного яйца, видим -  большая часть яйца — желток. (Приложение 1). Желток находится в тонкой желтковой оболочке и окружен белком. Почти наполовину желток состоит из воды. В нем содержатся так же жиры, витамины, минералы и кальций. Желток окружен белком. Интересно то, что вода в белке отсутствует. От желтка отходят канатики. Все жидкое содержимое яйца окружено двумя оболочками и скорлупой. Скорлупа состоит в основном из кальция. Она достаточно прочная. Примечательно то, что на остром конце яйца скорлупа прочнее, а на тупом конце – немного тоньше. Вся поверхность скорлупы имеет мелкие поры. Цвет скорлупы может быть разный.  
А что же влияет на цвет скорлупы? 

Я изучил много литературы по этому вопросу. Из книг и сети интернет я узнал, что чаще всего оболочка куриных яичек имеет белый или легкий коричневатый оттенок. Но некоторые разновидности кур дают голубые, зеленые, шоколадные и даже розовые экземпляры.

Выделяются факторы, влияющие на цвет скорлупы куриных яиц:

Фактор 1. Порода

Итак, цвет скорлупы в продуктах, которые несут домашние и промышленные курицы, зависит от породы птицы. При этом способность нести яйца определенной окраски закладывается генетически. То есть одна и та же курица на протяжении всей своей жизни производит плоды с оболочкой какого-либо определенного цвета. И часто наблюдается такая закономерность: окрас скорлупы зависит от колеровки перьев.

Так, несушки с белыми перьями в основном несутся белым цветом, а вот рябые и золотистые пташки – коричневым.
Для каждой породы кур присущи определенные цветовые характеристики. Так, Леггорны и Русская белая имеют оперение белого цвета, и скорлупа у них такого же окраса. Кстати, эти породы отличаются наибольшей яйценоскостью. Вот почему в магазинах и на рынках преобладает белковый продукт с белой скорлупой.

В домашнем хозяйстве предпочитают заводить птиц, способных и яйца нести, и уверенно прибавляющих в весе. Такие породы в основном имеют коричневый окрас, соответственно и яйца у них приобретают такой же цвет. К ним можно отнести Доминиканских несушек, Род-Айланд, Юрловские голосистые, Ливенские ситцевые, Орпингтон и другие мясо-яичные куры.

Почему-то у людей сложилось мнение, что раз домашние яйца имеют коричневый оттенок, то это является знаком их натуральности. Так или иначе, этот стереотип заложен на подсознании, и не имеет ничего общего со здравым смыслом. 

Все мы привыкли видеть яйца двух цветов — белого и коричневого. Причем коричневый бывает разных оттенков, иногда он ближе к кремовому либо шоколадному. Также на скорлупе встречаются крапинки, их может быть очень много либо совсем мало. Но существуют необычные породы кур:

· Синяя скорлупа яиц бывает у кур араукана и амераукана.
· Голубые и бирюзовые куриные яйца — у лакеданзи и ухейилюй.
· Оливковые и темно-зеленые яйца — у Эггерс Olive.
· Желтоватые и салатные — у Доминант Gold, Blue и Red Barred.
· Пурпурные, розовые, бирюзовые и изумрудные – у фавероль и Эстер.
·  Бордовые, шоколадные или почти черные – у оригинальных маранов.

Единственный фактор, определяющий цвет скорлупы яиц – генетика.

Кроме того, в качестве подсказки за окрас яйца выступает мочка у курей, что в свою очередь также зависит от породы. Если «уши» красноватого оттенка, то и цвет яйца будет иметь коричневый окрас. Причем чем они насыщенней, тем темнее будут яйца. Светлые или белые «уши» — это показатель кремовых или белых яиц.

Интенсивность окраса зависит от времени нахождения и прохождения по яйцеводу. Именно на этом этапе проходит пигментация. Считается, что наиболее насыщенные коричневые яйца в первый год. Со временем их интенсивность светлеет. Но строение яиц от цвета не меняется.
Фактор 2. Внешние факторы

На цвет яичной скорлупы оказывают влияние и внешние факторы. Зачастую бывает так, что одна и та же курица в различных условиях дает яйца с разным оттенком скорлупы, например, вместо бежевых начинает откладывать темно коричневые. Так бывает, когда курица находится в стрессовых ситуациях, в этот период она может начать нести более светлые яйца. Это объясняется тем, что в условиях стресса количество пигмента протопорфирина снижается, и оболочка яиц становится светлее. Это явление носит временный характер, и как только ситуация для курицы станет привычной, окраска яиц придет в норму. Влияет на оттенок скорлупы и длительность светового дня. Пигмент протопорфирин интенсивнее всего вырабатывается в дневное время, соответственно, чем больше продолжительность дня, тем темнее будет окраска яиц. От того сколько времени курочка проводит на свежем воздухе, так же зависит цвет скорлупы ее яиц. Так курицы, проводящие на свежем воздухе целый день, как правило несут яйца с более яркой окраской. 
Фактор 3. Препараты
Еще одно обстоятельство, оказывающее влияние на цвет яичной скорлупы – это использование препаратов для лечения заболевших куриц. В составе некоторых из них содержатся вещества, снижающие интенсивность окраски скорлупы.
Фактор 4. Возраст
Так же, известный факт, что яркость окраса яиц зависит от возраста курицы. Так взрослые курицы откладывают яйца крупнее и светлее, чем их молодые сородичи.
Фактор 5. Питание

Немаловажное влияние на яркость цвета скорлупы яйца оказывает и рацион несушки. Так если в рационе несушки будет недостаточно питательных веществ, аминокислот, витаминов и минералов, то и цвет скорлупы ее яиц будет бледным. Так же рацион оказывает непосредственное влияние и на пищевую ценность яйца. И чем более сбалансирован рацион несушки, тем лучше будут питательные свойства ее яиц.

А какое влияние оказывает цвет скорлупы на питательные свойства яиц? Ученые отвечают на данный вопрос однозначно, на вкусовые и питательные свойства яиц цвет скорлупы никакого влияния не оказывает. Куриные яйца имеют одинаковые питательные свойства, и единственным отличием между ними является цвет скорлупы.

Так же цвет скорлупы не влияет и на ее плотность. Научные исследования показали, что скорлупа коричневых и белых и цветных яиц является одинаковой, и если какое-то яйцо имеет более плотную скорлупу, то причиной этого является возраст курицы. Так как молодые курочки откладывают яйца с более плотной скорлупой, а взрослые особи – с тонкой, что обусловлено физиологическими особенностями организма птицы. Скорлупа куриных яиц состоит на 90 % из карбоната кальция. Её толщина колеблется от 0,3 до 0,4 мм, причём по всей поверхности она неодинаковая. На остром конце яйца скорлупа немного толще, чем на тупом.  Скорлупа никак не зависит от ее окраса. Она зависит от возраста курицы — чем она моложе, тем больше кальция содержит! К тому же, питание кальцийсодержащих веществ играет свою важную роль! Чтобы повысить механическую устойчивость скорлупы, необходимо вводит в корм мел, молотый ракушечник, костную муку или панцири креветок, а также ту же перетертую и высушенную скорлупу.

Из всего выше изученного можно сделать вывод, что основные факторы, влияющие на цвет скорлупы яиц – генетические. Чуть меньшее влияние оказывают условия окружающей среды и рацион птицы. А цвет яиц никак не влияет на их пищевую ценность, и белые яйца так же полезны, как и коричневые и цветные. Исследования показали, что химический состав цветных, коричневых и белых яиц ничем не отличается.
А что влияет на цвет желтка? 
Нужно понимать, что цвет желтка зависит от режима питания. Если птица получает натуральные и полезные вещества, много зеленой травы, овощи и витамины, то желток имеет насыщенный оттенок. Для получения оранжевого цвета желтка необходимо давать курам продукты, имеющие такой же цвет. Например, дается морковь, свёкла, тыква, кукуруза и трава. Но скармливать данные продукты необходимо с учетом потребности птицы в веществах, которые они содержат. Особенно это сказывается на курах яичных пород. Свежая трава хорошо влияет на питательность рациона, особенно в зимний период времени. Используют сушеную траву в гранулированной форме. Ее замачивают в воде, а утром дают вместе с основным кормом.

Максимально яркий желток у яйца получают весной и летом, в это время птица много потребляет свежей зеленой травы с огромным количество витамина А. Можно добавить в корм молодую крапиву или календулу. Эти способы придать оранжевый окрас являются простыми и полезными. Крапиву дают летом в свежем виде и заготавливают на зиму. После ее сушат и укладывают в мешки, кладут в сухое место. Рацион оказывает влияние не только на цвет желтка, но и на его консистенцию. Ниже приведена таблица кормов с содержанием в них каротина их можно добавлять в рацион для того чтобы сделать желток более оранжевым. (Приложение 2)
Вводят в корм – 5% от общего количества. Если у курицы слишком бледный цвет желтка, это означает, что птица недополучает необходимые витамины и аминокислоты, а большую часть состава рациона составляет зерно, витамины и прочие добавки имеются в маленьком количестве.

Чтобы поддерживать яркий цвет желтка необходимо: много солнечного света, просторный выгул, хорошие условия содержания. Следует учитывать, что молодые курочки дают яйца с желтками более насыщенного цвета.

Глава 2. Результаты исследования и их обсуждение
В своем домашнем хозяйстве мы содержим четыре породы кур: Юрловская голосистая, Ливенская ситцевая, Ухейилюй и Бентамка Брама. (Приложение 3). Я решил пронаблюдать как условия содержания и рацион влияют на цвет яичной скорлупы и яркость желтка куриного яйца.

Из литературы я узнал характеристики цвета скорлупы и яйценоскости этих пород и составил таблицу (Приложение 4). Куры этих пород пестрые и белых яиц от них не будет. Как видно из таблицы, все породы кроме Ухейилюй имеют бежево-коричневый оттенок яичной скорлупы, в большей или меньшей степени. У кур породы Ухейилюй яйца окрашены в необычный зеленый цвет.

Я решил проверить, яйца какого цвета самые вкусные. Сварив, в одинаковых условиях, по одному яйцу всех четырех пород и продегустировав всей семьей, мы пришли к выводу, что яйца всех четырех пород имеют высокие вкусовые качества и цвет скорлупы никак не влияет на вкус.

Наблюдения за своими курочками, на предмет влияния рациона на цвет скорлупы и яркость желтка куриного яйца, я проводил с января 2022 года по конец октября 2022 года. В зимний период в рацион кур мы добавили помимо витаминов и минералов, овес (цветение)-засушенные веники, подсолнечник (цветение)- засушенные веники, мука гороховая, мука кукурузы, мука люцерны, морковь кормовая, свеклу кормовую. Так мы кормили кур на протяжении трех месяцев, результат не заставил себя ждать. Уже через 2 недели приема такого рациона яркость яичного желтка изменились. (Приложение 5). Желток стал ярче. А вот цвет скорлупы у птиц не изменился. Через месяц приема такого рациона желток стал ярко-оранжевого цвета, цвет скорлупы у всех пород не изменился, только стал интенсивнее. Пропала матовость и яйца стали более гладкими. Через 2 месяца наблюдений и желток, и скорлупа имели те же цвета, что и месяц назад. Значит, условия и режим питания, способствуют сохранению высоких показателей цвета желтка у яиц, и более насыщенному оттенку скорлупы.
С наступлением тепла куры начинают усиленно нести яйца. Им требуется максимальное разнообразие рациона. В весенне-летний период хорошим подспорьем в обеспечении птицы питательными веществами является вновь появившаяся возможность выгула на подворье. Личинки, дождевые черви, мошки и первая трава. Мука гороховая, мука кукурузы, мука люцерны, морковь кормовая, свекла остались в рационе по-прежнему. Наблюдая все это время за цветом скорлупы и желтка у куриных яиц, мы заметили, что коррективы в рационе не внесли изменений в цвет желтка и скорлупы. Но количество яиц стало больше, и скорлупа стала более гладкая и блестящая. Вкусовые качества яиц остались по-прежнему на высоком уровне. С июня овощи стали давать нового урожая, но на цвете желтка и скорлупы это никак не отразилось. Большой световой день, свободный выгул и сбалансированное питание – основные составляющие для улучшения цвета яичного желтка и цвета скорлупы.
Каждую осень происходит смена оперения. В этом году наши куры начали линьку в конце августа. Бабушка сказала, что, по приметам, это к ранней зиме. В период смены пера организм кур становится слабее, ухудшается обмен веществ. Чем быстрее закончится линька, тем меньше потерь в производительности птицы.  В нашем хозяйстве этот процесс обычно занимает от полутора до двух месяцев. Сбалансированное питание позволяет поддержать птицу. В это время мы увеличиваем долю белковых кормов, больше даем животного корма (мясные отходы), обогащаем кормовые смеси витаминами, процент сочных кормов (трава, ботва, овощи, корнеплоды) остается высоким. Обязательно включаем в рацион: свежий творог и сыворотку; дробленую яичную скорлупу; молотую ракушку и мел; зелень бобовых культур; свекольную ботву и капустные листья; красную морковь, тыкву, вареный картофель, кабачковые, подсолнечные и тыквенные семечки. Хороший эффект дает дрожжевание кормов и скармливание птице проросшего зерна. За счет такого рациона куры быстрее и безболезненнее переносят процесс смены пера, яиц в этот период становится мало, но цвет желтка и скорлупы резко не меняется. Желток по-прежнему яркий, а скорлупа имеет менее выраженный цвет и блеск. Причем сезонные изменения коснулись всех четырех пород кур, несмотря ни на цвет скорлупы, ни на размеры яйца, ни на вес курицы. За счет сбалансированного питания вкусовые качества яиц не изменились.
На протяжении всего времени я учитывал возрастной фактор, беря во внимание яйца кур-молодок и птицы постарше (2-х и более лет), наблюдал за породами: Юрловская голосистая, Ливенская ситцевая и Бентамка Брама. Кур породы Ухейилюй возрастом более 1 года в нашем хозяйстве нет. С возрастом яйцо у курицы становится крупнее, а цвет скорлупы и яркость желтка интенсивнее у молодок. Находясь в одинаковых условиях возрастной фактор имеет значение.
Отсюда можно сделать вывод, что цвет скорлупы - генетический фактор и изменением рациона можно добиться только изменения интенсивности окрашивания и скорлупы и ее гладкости. На интенсивность цвета и блеск скорлупы влияют внешние факторы, возраст и питание, даже при сбалансированном питании в период линьки цвет и блеск становятся менее интенсивными у птиц разных возрастов и пород.  А вот цвет желтка напрямую зависит от качества потребляемого курицей корма.  Чем больше в корме каротина, тем ярче и насыщенней цвет желтка у всех пород и возрастов кур. Вкусовые качества яиц тоже изменились в лучшую сторону, белок стал плотнее, а яйцо, в целом, стало вкуснее. Такие изменения наблюдались у кур всех четырех пород.
Потом я решил провести опыты, демонстрирующие разные свойства куриного яйца и скорлупы.
Опыт № 1: Какой конец яйца наиболее прочный?

Материалы: вареные яйца разного цвета.
Действия: Ударяю яйца разными концами: одно - тупым, другое – острым.
Результат: Разбился тупой конец яйца. Повторив опыт несколько раз и использовав яйца разного цвета, окончательно убедился, что чаще разбивается тупой конец, в независимости от цвета скорлупы.
Вывод: Из-за наличия воздушного мешка у тупого конца в яйце, тупой конец является наименее прочный, поэтому, чтобы разбить его, необходимо немного сил. Таким образом, я выяснил, что наиболее прочный – острый конец яйца у всех четырех пород.
Опыт № 2: Как определить свежее ли яйцо

Где взять яйцо не самое свежее - задача не из легких. Я решил самостоятельно «испортить» яйцо: положил его в теплое место, на кухне рядом с газовой плитой. Спустя 2 недели взял его. За свежим яйцом я обратился к моим курочкам.
Материалы: свежее яйцо, несвежее яйцо, 2 банки с водой.
Действия: Я опустил первое яйцо в одну банку с водой, а второе в другую.
Результат: В первом случае яйцо (свежее) ушло на дно, а во втором – яйцо (испорченное) всплыло.
Вывод: Дело в том, что при длительном хранении в теплом месте в яйце происходит разложение белка и желтка, в процессе этого выделяется газ, который частично выветривается через мелкие поры скорлупы, в результате яйцо весит меньше, чем оно весило изначально. Поэтому-то несвежее яйцо и всплыло.
Опыт №3: Резиновое яйцо

Яичная скорлупа очень прочная, это я выяснил при изучении строения самого яйца. Но предположим, что я смогу размягчить скорлупу.
Материалы: 4 яйца разного цвета, банка, уксус.
Действия: Аккуратно положил яйца в банку. Налил в банку уксус так, чтобы он полностью покрыл яйцо. Подождал несколько дней, достал яйца из банки ложкой и пощупал скорлупу. 

Результат: От былой прочности скорлупы не осталось и следа, а сами яйца, в независимости от цвета скорлупы стало упругим, словно резиновый мячик.

Вывод: С поверхности яйца моментально начинает выделяться углекислый газ. Уксус вступает в реакцию с кальцием, содержащимся в яичной скорлупе, и растворяет его, какого бы цвета оно не было. От этого скорлупа становится похожей на резиновую. Этот опыт показывает необходимость кальция для прочности скорлупы любого цвета.
Опыт № 4: Задача Колумба: можно ли поставить яйцо вертикально?

Материалы: сырое и вареное яйцо.
Действия: Поставил вареное яйцо вертикально и сильно раскрутил.

Результат: Пока оно крутилось, оно самостоятельно сохраняло вертикальное положение.

Но вот заставить крутиться вертикально сырое яйцо у меня никак не получалось. Тогда я начал сильно взбалтывать яйцо, чтобы перемешалось его содержимое.
Вывод: После того как нежная оболочка желтка порвется, он постепенно опуститься ниже, чем более легкий белок. Все яйцо благодаря этому приобретет довольно устойчивое положение. Всегда то, что имеет больший вес, размещается ниже более легкой части.
Опыт № 5: Замороженное яйцо

Материалы: четыре сырых яйца разного цвета.
Действия: Положил четыре сырых яйца в морозильную камеру. Спустя несколько часов достал яйца.
Результат: Все яйца треснули.
Вывод: Почему? В составе яйца, безусловно, есть вода, замерзая, она превращается в лед, который всегда имеет больший объем, чем вода, из которой он образовался. Лед в скорлупе расширяется, и скорлупа трескается. Далее я положил три треснувших яйца на тарелку, чтобы посмотреть, что с ними произойдет, когда оттают. Яйца спустя немного времени снова стали «целым». Лед растаял, и яйца постепенно вернулось к своему начальному объему. Видимая щель уменьшилась настолько, что стала незаметной. Из этого следует, что скорлупа имеет определенную упругость, в независимости от цвета.
Четвертое яйцо я попробовал очистить. Но получалось с трудом. Решил подставить яйцо под струю теплой воды - теперь скорлупа легко отделяется. Скорлупа хорошо проводит тепло. Ближайший замерзший слой к ее стенкам растаял. Вода сжалась, образовалась пустота, которая и помогла снять скорлупу. Положил замерзшее яйцо в тарелку и стал наблюдать, как постепенно замерзший комочек опять превращается в прозрачный белок, в котором плавает желток.
Опыт № 6 «Вся ли скорлупа окрашена?»

Материалы: четыре сырых яйца разного цвета, пилка для ногтей.
Действия: Потер каждое из четырех яиц пилкой для ногтей.
Результат: У бежевого все слои скорлупы светлые, у кремового от воздействия пилки стал просматриваться на тон светлее, чем верхний слой, свето-коричневое яйцо тоже светлое, окрашен темнее только самый верхний слой, яйцо с зеленой скорлупой окрашено равномерно по всей толщине скорлупы.
Вывод: у всех опытных образцов под тонким цветным слоем скрывается светлая, почти белая скорлупа, кроме зеленого, зеленое яйцо не изменило цвет. Так как зеленых яиц пока еще нет в свободной продаже в магазинах, то про остальные можно сказать, что они одинаковые. Единственное отличие-цвет верхней «одежды».
Выводы
· единственный фактор, определяющий цвет скорлупы яиц – генетика;
· разнообразие и сбалансированное питание влияет на интенсивность окрашивания скорлупы, но никак не меняет ее цвет;
· разнообразное и сбалансированное питание напрямую влияет на яркость окрашивания желтка и улучшает вкусовые качества яйца;
· цвет яиц никак не влияет на их пищевую ценность, белые яйца так же полезны, как и коричневые и цветные;
· химический состав цветных, коричневых и белых яиц ничем не отличается друг от друга;
· хрупкость скорлупы не зависит от ее цвета.
Проанализировав полученную информацию, я пришел к выводу, яйца-это уникальный продукт. Не зря в древности яйца называли Вселенной.
Кроме внешнего вида, разницы между коричневыми, зелеными и белыми нет. Как мы уже выяснили раньше, скорлупа изначально имеет белый цвет. Пробыв в яйцеводе до 26 часов, она окрашивается выделяемыми пигментами.

Пищевая ценность и вкусовые особенности больше зависят от рациона несушки, чем от окраса скорлупы.

На прочность яичной скорлупы влияют возраст курицы и количество кальция в корме.

Цвет яичного желтка не зависит от окраса скорлупы.

На цвет желтка влияет возраст курицы и сбалансированность корма.
Выполняя данную работу, я подтвердил гипотезу: условия содержания и кормление не влияют на цвет скорлупы куриного яйца, а влияют только на яркость желтка и интенсивность окрашивания скорлупы и ее блеск.
Заключение
Цель и задачи моей работы достигнуты. В результате проделанной работы, мы выяснили, что цвет скорлупы не влияет на качество яйца, а состав корма не влияет на цвет скорлупы. Он зависит от породы кур в большей степени. На цвет желтка же влияет состав корма, а именно пигмент желто-оранжевого цвета - каротин. Он содержится в листьях большинства известных растений, и в клубнях моркови, тыкве. Именно этот пигмент окрашивает желтки яиц в оранжевый или насыщенный желтый цвет. Летом проблем с листьями растений, насекомыми, овощами нет. Поэтому в теплое время года желток яйца, как правило, имеет яркий цвет. Зимой желательно более внимательно подходить к составлению рациона кур.
В дальнейшем мы планируем завести породы кур, которые несут яйца с розового и шоколадного цвета скорлупой, для того чтобы яйца имели больше разнообразных цветов. Это красиво и на Пасху не нужно применять красители для окраски яиц.
Изученный материал можно использовать как методические рекомендации для начинающих птицеводов-любителей.
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Приложение 2.
	Корм
	Каротин мг/кг

	Горох в период цветения
	41

	Красный клевер (бутонизация)
	38

	Кукуруза (выбрасывание метелки)
	26

	Пшеница (колошение)
	34

	Овес (цветение)
	30

	Подсолнечник (цветение)
	35

	Мука гороховая
	120

	Мука кукурузы
	117

	Мука люцерны
	140

	Морковь кормовая
	60

	Ботва моркови
	56

	Ботва сахарной свеклы
	30
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Юрловская голосистая
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Ливенская ситцевая
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Бентамка Брама
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                                                                 Ухейилюй
Приложение 4.
	Порода кур
	Цвет скорлупы 
	Примерная среднегодовая яйценоскость (шт)
	Средний вес яйца (гр)

	Юрловская голосистая
	кремовый
	150
	70

	Ливенская ситцевая
	светло-коричневый
	180
	60

	Бентамка Брама
	бежевый
	150
	43

	Ухейилюй 
	зеленый
	170
	50
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Приложение 5.
	Порода
	Юрловская

голосистая 
	Ливенская

ситцевая
	Бентамка

Брама
	Ухейилюй 
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	Цвет желтка до начала
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	Цвет скорлупы до начала

эксперимента
	[image: image9.jpg]


 [image: image10.jpg]


 
	[image: image11.jpg]


 [image: image12.jpg]


           
	[image: image13.jpg]


  [image: image14.jpg]



	[image: image15.jpg]




	Цвет желтка через 2 недели
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